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Aseguramiento y control de calidad

FICHA TECNICA DE Cédigo: QC-F-017

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT | Fecha: 10-01-23

(UHT) LARGA VIDA Version: 4
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1. Identificacion del producto

Nombre genérico

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

No. Registro

Registro Sanitario No. RSA-007053-2018

Marca

EL TREBOL, PACANDE, MERCACENTRO, SUPERMERCADOS POPULAR, CINCO
MENOS LA MARAVILLA, ALEGRIA.

Definiciéon

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la
leche cruda o termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2
y 4 segundos, de tal forma que se compruebe la destruccién eficaz de las esporas
bacterianas resistentes al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a
temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a
la luz y al oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento, con
el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial ni su
valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas, la cual puede
ser comercializada a temperatura ambiente.

Composicioén:

Leche entera higienizada
Estabilizante (Tripolifosfato de sodio)

Descripcion del
proceso:

Clasificacion de la leche (Pruebas de Plataforma analisis fisicoquimicos)
Clarificacion de la leche (Eliminacion de impurezas)

Termizacion

Homogenizacion

Proceso UHT

Envasado aséptico

Embalado

Cuarentena

Almacenamiento a temperatura ambiente.

2. Especificaciones

Caracteristicas
sensoriales

Sabor: Lacteo, levemente dulce
Olor: Caracteristico lacteo
Color: Blanco cremoso
Apariencia: Homogénea

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Densidad 15/15°C g/m Min. 1.0295 Max. 1.033

Acidez expresada como acido lactico %om/v Min. 0.13-Max 0.17
Grasa %m/v Minimo 3.0

Extracto seco total % m/m Minimo 11.20

Extracto seco desengrasado % m/m Minimo 8.20

Peroxidasa negativa

Fosfatasa negativa

indice crioscopico °C Min. -0.540 Max -0.510

Caracteristicas
microbiolégicas

Prueba de esterilidad comercial: después de incubar durante 10 dias no presenta
crecimiento microbiano a 35°C y 55°C.

Nota: Técnica utilizada coloracion de Gram NTC 4433:2015.
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Especificacion

Caracteristicas
Especiales

HE IS Y Res. 2906 de 2007
BAMECTIN 0.005
BIFENTRIN 0.05*
CIFLUTRIN 0.0_1 F EI LMR incorpora_ los
tratamientos externos en animales
CLOFENTEZINA 0.01*
CLORMEQUAT 0.5
CLORPIRIFOS 0.02
CLORPROFAM 0.0005*
DIFENILAMINA 0.0004* F
DIMETOATO 0.05*
Limites maximos D'?ELJT"EFFOOT,\IO N g '851*
de Residuos de FENBUCONAZOL 0.05%
Plaguicidas- FENPIROXIMATO 0.005* F
LMR- en FENPROPATRIN 01F
alimentos para FIPRONIL 0.02
consumo humano FLUMETRINA 0.05 F EI LMR incorpora los
tratamientos externos en animales
FLUSILAZOL 0.01*
MICLOBUTALINO 0.01*
PENCONAZOL 0.01*
PIPERONIL BUTOXIDO 0.2F
SPINOSAD 1._0 El LMR incorpora I(_)s
tratamientos externos en animales
TEBUCONAZOL 0.0TF
TIABENDAZOL 02
TRIAZOFOS 0.0T*
VINCLOZOLIN 0.05F

(*): Dosis en el limite de determinacion o proxima al mismo

F: (Para las leches). El residuo es liposoluble y los LMR para los productos
lacteos se obtiene segun lo explicado en el “Limites maximos de Codex para
residuos/Limites maximos del Codex para residuos extrafios presentes en la

leche y los productos lacteos”

Especificacion
Res. 4506 de 2013

consumo
humano

Parametro
. Contaminante Limite maximo, mg/Kg
Niveles
maximos de Plomo, expresado como Pb 0.02
contaminantes
en los alimentos Aflatoxinas M1 0.0005
destinados al Melanina 25

*Resolucién 4506 de 2013 modificada por las
Resoluciones 2671 de 2014 y 3709 de 2015.
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3. Caracteristicas Generales

Presentaciones

De 200 mL a 1100 mL
Paquete: Sixpack (6 unidades x 900 mL), Sixpack (6 unidades x 1100 mL).
Caja: 12 unidades x 1000 mL; 12 unidades x 900 mL; 20 unidades x 900 mL, 40

comerciales unidades x 400 mL, 80 unidades x 200 mL
Multiempaque: Bolsas sixpack
Bolsa: Lamina coextruido compuesto de siete capas con materiales especiales
Empaquey que brinda una alta barrera de oxigeno, gases y vapor de agua para garantizar el
rotulado tiempo de vida util del producto envasado.
Multiempaque: Bolsa de polietileno de baja densidad transparente impresa
Embalaje Caja de carton corrugado impresa

Caja de polietileno inyectado (Canastilla plastica)

Almacenamiento
y manejo

El producto es estable organoléptica, fisica y microbiolégicamente, si es conservado
en su empaque original. Después de abierto debe refrigerarse, una vez abierto
consumase lo antes posible. Rote el producto segun su fecha de vencimiento.
Almacene en arrume sobre estibas separadas del paredes y piso, de acuerdo con lo
dispuesto en la resolucion 2674 de 2013. Evite golpes que afecten la integridad del
producto. Mantener alejado de olores extrafios y almacenar a temperatura ambiente.

Distribucion

El transporte debe realizarse en vehiculos limpios y desinfectados los cuales deben
ser destinados Unica y exclusivamente al transporte de alimentos, dando
cumplimiento obligatorio a lo establecido por la resolucién 2674 de 2013. Dentro del
vehiculo el producto debe ir protegido contra golpes y nunca debe disponerse
directamente en el suelo para lo cual se recomienda el uso de cestillos, canastillas
ylo estibas.

Vida Util

Noventa (90) dias a partir de la fecha de elaboracion y en condiciones normales de
almacenamiento. Rotulado con lote y fecha de vencimiento (dia/mes/afio)
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Informacion Nutricional
Tamafio de porcion: 1 Vaso (200mL)
Numero de porciones por envase: Aprox 4.5 Porciones
Calorias (kcal) Por 100 mL Por porcion
62 124
Grasa total 3.1g 6.29
Grasa saturada 159 3.0g
Grasatrans 103 mg 206 mg
Carbohidratos totales 5649 119
Fibra dietaria 0g 0g
AzUcares totales 469 9.3¢g
‘2 AzUcares afiadidos 0Og 0g
Igflﬁl;miag:;? Proteina 3.0¢g 6.09
Sodio 53 mg 106 mg
Vitamina A 55 ug ER 110 pg ER
Vitamina D 3.9 ug 7.8 ug
Hierro 0.21 mg 0.41 mg
Calcio 120 mg 241 mg
Zinc 0.52 mg 1.0 mg

Numero de porciones por envase:

e Presentacion de 200 mL: Aprox 1 Porcion
Presentacién de 400 mL: Aprox 2 Porciones
Presentacién de 900 mL: Aprox 4.5 Porciones
Presentacién de 1000 mL: Aprox 5 Porciones
Presentacién de 1100 mL: Aprox 5.5 Porciones

Nota: para la determinacion de la tabla nutricional se tomaron en cuenta los valores
obtenidos en el informe bromatologico por parte de laboratorio, certificado por la ONAC.

Planta productora

Fabricado por:

NIT: 891100949-6

Industria Lechera del Huila INDUHUILA S.A Cra 6 # 27-81 Neiva, Huila

4. Documento de Referencia (Normatividad Aplicable)

Nombre

Expedido por

Aspecto Tematico

Fecha

Decreto 616 de 2006

Ministerio de la
proteccién social

Por el cual se establece el
reglamento técnico en el cual se
sefalan los requisitos que debe
cumplir la leche de animales
bovinos, bufalinosy caprinos

destinada para consumo humano.

Feb-06

Resolucion 2674 de

2013

Ministerio de salud y
proteccion social

Establece que los alimentos que
se fabriqguen envasen o importen
para su comercializacion
requieran de notificacion
sanitaria, permiso 0 registro
sanitarios. Segun el riesgo de
estos productos de salud

publica.

Jul-13
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Resolucion 5109 de
2005

Ministerio de la
proteccién social

Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado
gue deben cumplir los alimentos
envasados y materias primas de
alimentos para consumo humano.

Dic-05

Resolucion 810 de
2021

Ministerio de salud y
proteccién social

Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos de etiquetado nutricional
y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados o]
empacados para consumo
humano.

Jun-21

Resolucion 719 de
2015

Ministerio de salud y
proteccion social

Por la cual se establece la
clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con
el riesgo en salud publica.

Mar-15

Resolucion 683 de
2012

Ministerio de salud y
proteccién social

Por medio del cual se expide el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases y equipamientos
destinados a entrar en contacto
con los alimentos y bebidas para
consumo humano.

Mar-12

Resolucion 4142 de
2012

Ministerio de salud y
proteccién social

Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases y equipamientos
metalicos destinados a entrar en
contacto con alimentos y bebidas
para consumo humano en el
territorio nacional.

Dic-12

Resolucion 4143 de
2012

Ministerio de salud y
proteccién social

Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases y equipamientos plasticos
y elastoméricos y sus aditivos,
destinados a entrar en contacto
con alimentos y bebidas para
consumo humano en el territorio
nacional.

Dic-12

Resolucion 4506 de
2013

Ministerio de salud y
proteccion social

Por la cual se establecen los
niveles maximos de contaminantes
en los alimentos destinados al
consumo humano y se dictan otras
disposiciones.

Oct-2013

NTC 4433:2015

Icontec

Esta norma establece el
procedimiento para determinar si
los alimentos envasados en

Feb-2015




e ] Aseguramiento y control de calidad
P 3 FICHA TECNICA DE Caodigo: CAL-F-A-04
e LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT | Fecha: 10-01-23
&l trébol (UHT) LARGA VIDA Version: 6
Pag 6 de 7
envases o0 bolsas, herméticamente
cerrados, cumplen con los
requisitos de esterilizacion
comercial a los que se sometieron
y se aplica a todos aquellos
alimentos catalogados como
comercialmente estériles, cuando
se desee comprobar esta
condicién o cuando los datos del
proceso no estén disponibles 0 no
sean satisfactorios.
Elaboro Reviso Aprobo Fecha de Emision
/
9\3119 Absez M.

Diana M. AlvarezM
Ing. Alimentos

Milena Aya Diaz
Esp. Desarrollo organizacional

7/7/0 C.

rdo Bautista Castaneda
Gerente

Feb-2025
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ISO/IEC 17025:2017

ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL

18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° FQ-16834-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-13 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-13 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-15
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-22
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 13 12 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 24,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS. RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESPECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) %) DECISION (3) [ cONFORMIDAD
Densidad 15/15°C AOAC 925.22 Ed. 22:2023 1,0318 g/mL N.A 1.0295-1.0330 NO APLICA CONFORME
(Ensayo no acreditado) Modificado (Gravimetria)
Acidez (Expresado como AOAC 947.05. Ed. 22:2023 0,13 g A. Lactico/100 N.A 0.13-0.17 g A. NO APLICA CONFORME
Acido Léctico) (Ensayo no (Volumetria) ml Lactico/100 ml
acreditado)
Proteina (Ensayo no P-LF-100 segln ISO 30 /100 g N.A Min. 2,9 g/100 g NO APLICA CONFORME
acreditado) 1871:2009, version 04 Fecha
de actualizacion 2023- 02-02
Fosfatasa (Ensayo no ; P-LF-028 Método de ensayo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
acreditado) para andlisis cualitativos.
Revision 04 (Cualitativo con
p-Nitrofenilfosfato);
Peroxidasa (Ensayo no P-LF-028 Método de ensayo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
acreditado) para analisis cualitativos.
Revisién 04 (Cualitativo con
guayacol)
Extracto Seco Total AOAC 990.20. Ed. 22:2023 12,26 g/100 g N.A Min 11.20 g/100 g NO APLICA CONFORME
(Ensayo no acreditado) (Gravimetria)
Extracto Seco AOAC 990.21 Ed. 22:2023 9,41 /100 g N.A Min 8.20 g NO APLICA CONFORME
Desengrasado (Ensayo (Célculo matematico)
no acreditado)
Grasa (Ensayo no AOAC 989.05 Ed 22: 2023 3,35 g/100 mi N.A Min 3.0 g/100 ml NO APLICA CONFORME
acreditado) (Gravimetria)
OBSERVACIONES

- (2) Especificacion para Leche UAT (UHT) Entera.
- Resultado de grasa en (g/100 g): 3,25.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%

de confianza.
- (2) Los limites de especificacion se toman de: Decreto 616: 2006 - Leche

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decisién de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,

aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién del item de ensayo (fecha de produccién, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son

responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogota Colombia
WWW.impegno.co
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 8. FECHA: 2024-04-05

IMPEGND
Laboratorios y Asesorias ; ACREDITADO

microlLab.

NIT: 900.373.939-5

ISO/IEC 17025:2017

18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° FQ-16834-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-13 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-13 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-15
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-22
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 13 12 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 24,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

- Para determinar la conformidad general del item de ensayo analizado, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido total y/o parcialmente sin previa autorizacion de Impegno®, los resultados son vélidos Unicamente para el
item de ensayo analizado tal como se recibi6.

-Ensayo tercerizado: Proteina

| — ]"V‘:‘_l,;‘ \ !i .
I\\:L\,{ﬁ( | 'QG (X \,)\ \ /‘ | )

\
MAYRA QUITIAN NARANJO INGRID CARABALI

DIRECTORA TECNICA COORDINADOR FISICOQUIMICO
TP: PQ-2528

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogota Colombia
WWW.impegno.co
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 8. FECHA: 2024-04-05
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18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° MI-16833-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-8 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-8 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-16
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-23
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 812 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 23,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORMEMICROBIOLOGICC

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS. RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESPECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) %) DECISION (3) [ cONFORMIDAD
Crecimiento en NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
Anaerobiosis a 55°C
(Ensayo no acreditado)
Crecimiento en Aerobiosis NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
a 55°C (Ensayo no
acreditado)
Crecimiento en NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
Anaerobiosis a 35°C
(Ensayo no acreditado)
Crecimiento en Aerobiosis NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
a 35°C (Ensayo no
acreditado)
OBSERVACIONES

- () La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacién se toman de: Decreto 616/2006 Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacién simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC. - Para agua potable tratada envasada, se reporta Recuento de aerobios mesofilos y no Recuento de heterotrofos, ya que normatividad asi
lo requiere

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacion del item de ensayo (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general del item de ensayo analizado, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido total y/o parcialmente sin previa autorizacién de Impegno®, los resultados son validos Gnicamente para el
item de ensayo analizado tal como se recibid.

Revisado: ANGIE C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogota Colombia
WWW.impegno.co
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
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microlLab (TR
NIT: 900.373.939-5 ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° MI-16833-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-8 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-8 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-16
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-23
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 812 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 23,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

-Ensayo tercerizado: Crecimiento en Aerobiosis a 35°C , Crecimiento en Anaerobiosis a 35°C , Crecimiento en Aerobiosis a 55°C , Crecimiento en Anaerobiosis a 55°C
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MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL

18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° FQ-16834-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-13 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-13 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-15
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-22
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 13 12 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 24,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS. RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESPECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) %) DECISION (3) [ cONFORMIDAD
Densidad 15/15°C AOAC 925.22 Ed. 22:2023 1,0318 g/mL N.A 1.0295-1.0330 NO APLICA CONFORME
(Ensayo no acreditado) Modificado (Gravimetria)
Acidez (Expresado como AOAC 947.05. Ed. 22:2023 0,13 g A. Lactico/100 N.A 0.13-0.17 g A. NO APLICA CONFORME
Acido Léctico) (Ensayo no (Volumetria) ml Lactico/100 ml
acreditado)
Proteina (Ensayo no P-LF-100 segln ISO 30 /100 g N.A Min. 2,9 g/100 g NO APLICA CONFORME
acreditado) 1871:2009, version 04 Fecha
de actualizacion 2023- 02-02
Fosfatasa (Ensayo no ; P-LF-028 Método de ensayo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
acreditado) para andlisis cualitativos.
Revision 04 (Cualitativo con
p-Nitrofenilfosfato);
Peroxidasa (Ensayo no P-LF-028 Método de ensayo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
acreditado) para analisis cualitativos.
Revisién 04 (Cualitativo con
guayacol)
Extracto Seco Total AOAC 990.20. Ed. 22:2023 12,26 g/100 g N.A Min 11.20 g/100 g NO APLICA CONFORME
(Ensayo no acreditado) (Gravimetria)
Extracto Seco AOAC 990.21 Ed. 22:2023 9,41 /100 g N.A Min 8.20 g NO APLICA CONFORME
Desengrasado (Ensayo (Célculo matematico)
no acreditado)
Grasa (Ensayo no AOAC 989.05 Ed 22: 2023 3,35 g/100 mi N.A Min 3.0 g/100 ml NO APLICA CONFORME
acreditado) (Gravimetria)
OBSERVACIONES

- (2) Especificacion para Leche UAT (UHT) Entera.
- Resultado de grasa en (g/100 g): 3,25.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%

de confianza.
- (2) Los limites de especificacion se toman de: Decreto 616: 2006 - Leche

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decisién de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,

aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién del item de ensayo (fecha de produccién, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son

responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 8. FECHA: 2024-04-05

IMPEGND
Laboratorios y Asesorias ; ACREDITADO

microlLab.

NIT: 900.373.939-5

ISO/IEC 17025:2017

18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° FQ-16834-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-13 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-13 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-15
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-22
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 13 12 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 24,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

- Para determinar la conformidad general del item de ensayo analizado, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido total y/o parcialmente sin previa autorizacion de Impegno®, los resultados son vélidos Unicamente para el
item de ensayo analizado tal como se recibi6.

-Ensayo tercerizado: Proteina

| — ]"V‘:‘_l,;‘ \ !i .
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\
MAYRA QUITIAN NARANJO INGRID CARABALI

DIRECTORA TECNICA COORDINADOR FISICOQUIMICO
TP: PQ-2528

FIN DEL INFORME DE ENSAYO
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 8. FECHA: 2024-04-05
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ISO/IEC 17025:2017

18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° MI-16833-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-8 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-8 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-16
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-23
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 812 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 23,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORMEMICROBIOLOGICC

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS. RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESPECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) %) DECISION (3) [ cONFORMIDAD
Crecimiento en NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
Anaerobiosis a 55°C
(Ensayo no acreditado)
Crecimiento en Aerobiosis NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
a 55°C (Ensayo no
acreditado)
Crecimiento en NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
Anaerobiosis a 35°C
(Ensayo no acreditado)
Crecimiento en Aerobiosis NTC 4433:2015 Ausente No Aplica N.A Ausente NO APLICA CONFORME
a 35°C (Ensayo no
acreditado)
OBSERVACIONES

- () La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacién se toman de: Decreto 616/2006 Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacién simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC. - Para agua potable tratada envasada, se reporta Recuento de aerobios mesofilos y no Recuento de heterotrofos, ya que normatividad asi
lo requiere

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacion del item de ensayo (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general del item de ensayo analizado, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido total y/o parcialmente sin previa autorizacién de Impegno®, los resultados son validos Gnicamente para el
item de ensayo analizado tal como se recibid.

Revisado: ANGIE C. Aprobado: MAYRA Q. N.
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 8. FECHA: 2024-04-05
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microlLab (TR
NIT: 900.373.939-5 ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-033
INFORME DE ENSAYO N° MI-16833-25
INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION ITEM DE ENSAYO
DESCRIPCION ITEM DE ENSAYO: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el trébol

FECHA DE PRODUCCION: 2025-12-8 FECHA DE RECEP. LAB.: 2025-12-15
FECHA DE VENCIMIENTO: 2026-03-8 FECHA DE ANALISIS: 2025-12-16
PRESENTACION: Bolsa de polietileno FECHA DE INFORME: 2025-12-23
CANTIDAD: 2 unidades x 1000 mL ENTREGADO POR: Mensajeria
LOTE No: 812 25 08:54 B4 T° RECEP. (IN SITU/LAB): 23,3°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

-Ensayo tercerizado: Crecimiento en Aerobiosis a 35°C , Crecimiento en Anaerobiosis a 35°C , Crecimiento en Aerobiosis a 55°C , Crecimiento en Anaerobiosis a 55°C
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MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: ANGIE C. Aprobado: MAYRA Q. N.
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RESOLUCION Nro. 2023040982 del 6 de Septiembre de 2023
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231236617 de fecha 2023/09/05 el (la) Sefior(a) EDUARDO
BAUTISTA CASTANEDA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Renovacion Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-007053-2018
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20155067 RADICACION: 20231236617
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: 1. LECHE PASTEURIZADA ENTERA. 2.LECHE ULTRAPASTEURIZADA ENTERA.

3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA. 4.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA DESLACTOSADA. 5.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) SEMIDESCREMADA
DESLACTOSADA LARGA VIDA. 6. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT
(UHT) SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA LARGA VIDA CON VITAMINAS A'Y
D3. 7. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA
CON VITAMINAS AY D3.,

MARCA: EL TREBOL, HOLANDA, PACANDE, ALEGRIA, FESTIVAL, CINCO MENOS LA
MARAVILLA, , SUPERMERCADOS POPULAR, MERCACENTRO,

PRESENTACION DE 100 mL hasta 6000 mL,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. con domicilio en NEIVA -
HUILA,

FABRICANTE(S): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. Ubicado en la CARRERA

6 NO. 27- 81, con domicilio en NEIVA - HUILA,
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ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resoluciéon 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informaciéon suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicidn, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 6 de Septiembre de 2023

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
ALBA ROCIOJIMBNEZ
TOVAR 4

Fecha: 2023/006
09:50:13 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS
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OFICIO COMISORIO No. 7304-586-25
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefiores:

: Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcienaries al momento de realizar la diligencia)

INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA|CR 6 No 27 - 81 BR LAS GRANJAS NEIVA HUILA

iINDUHUILA SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigehte, me permitb
presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados el 2025/7/10 para realizar
actividades de conformidad con las competencias de este instituto:

Nombres Cargo / Rol™! Dependencia
SONIA JULIETTE LOZANOC ORJUELA |Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
; ~ |Oriente 3
HAROL MAURICIO MAYOR|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
BAHAMON Oriente 3

*} Nota: El Rol solo se difigencia para el Pmcesa de Auditorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio de sus
funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segtin las cuales
podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin
necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en
la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carne, oficio comisorio, actas de
visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias Grupo de Trabajo
Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nufiez- Sede Neiva, teléfono 8681046 EXT 7801-
8681055; Calle 10 No. 3-76 Oficina 306 Edificio Camara y Comercio- sede lbagué o med|ante el Sistema Consulta
Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en - siguiente  vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/constlta/consulta.php. '
Contactenos en: Teléfonos:(608) 8681055-8681046 Sede Neiva, (608) 2760771 Sede Ibagué. Chat de
WhatsApp: 305 9415291
Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365.com/owa/calendar/GTTCO3ZAGENDAMIENTOCITASPRESENCIALYVIRTUALCENTROO
RIENTE3@invima.gov.co/bookings/.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 601 2425000 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias httpsii/sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupmbn 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota,

Dado en la ciudad de  Neiva, el dia 3 del mes de Julio afio /' 2025
e : Recibido por W / C
Nt fy Sk gw (Set~ J;;J"
DIEGO ALEXANDER LANCHEROS CARRERA coauia /. M‘ZL( 2 Z,Z/
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial N

" Centro Oriente 3 : Fecha e 7>’
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CENTRO ORIENTE 3

7304-586-25

de 2013, Decreto 616 de 2006, y demds reglamentacidn aplicable.

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencién a Gestidn del riesgo con el fin de verificar el cumplimiento de fa reglamentacion sanitaria vigente en aspecial la Resolucion 2674

Supermercade Mercacentro, Supermercada Popular, Supermercado Cinco Menos

s

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

Leche Ultra Alta Temperatura UAT (UHT) Entera Larga Vida

14.700.000

Sonia Juliette Lozano Orjuela

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO3

Harol Mauricio Mayor Bahamaon

PROFES!ONAL UNIVERSITARIO

GTT CO3

i

EDUARDC BAUTISTA CASTANEDA
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14.221.337
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1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada,

izada, UHT, estori

da)

Leche Ultra Alta Temperatura UAT {UHT) Entera Larga Vida

& L ¢ M Se observa que &l pisa del patic para el recibo y entroga de
presenta una leche ests en mal estade de mantenimienta.
11 localizacion y disefio. Res, 2674 Arl. 6 num. ar 10
14,1213 21, 23 y28
i i y Se observa que las inslalaciones eléctricas del las dreas de
El disefia de 1as instalaciones de elaboracion procesa y envasado NO estan disefiadas para: 1 prevenir la
dle y 'l d ado y cuenla :on a acumulacién de suciedad y 2 ofrecer seguridad.
almacenamienlo es adecuado y
Ld amplitud suficiente para reatizar las ar 10
operacianes y permitir [a circuiacién de los
cperaros. Res. 2674 de 2013 Ant. 6 num. 22
El disefiv de 1a inslalaciones de las Areas de ‘//
13 pracesa permite un adecuado fidjo de materia a 10
= prima, producto y persenal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num 5
/ Se nbserva rue el piso de las dreas de transito de la planta
estan en mal eslado de mantenimiento.
Sa nbserva nue &l pisn del patic para el recibo y enirega de
jeche estd en mal estade de mantenimisnto.
Pisos, paredas y techns tienen un disefo S5e obhsenva qu.n alyunas parades falinacenamienio de
14 adecuadn y poseen un buen estado de o . aroducla terminada, embalaje) estan en mal eslads de
= mantenimienio. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 12, : mantenimienta. ) -
23, 4,567 Se observa que e area de las unidades sanitarias de hombres
e MO cusnta cor pusta.
Se observa que fas puentas de ingreso a las dreas de
embalaje, almacenamienia de producto terminada y proceso
permanecen ableftas.
En {as unidadses sanilarias de mujeres Se observa que los
vestideros NO estdn separados adecuadamente det drea de
sanitaries.
€1 disaio, capacidad y dotacién de las Se cbsarva que el area de fas unidacles sanitarias de hombres
15 unldades sanitarias es adecuado, Res. 2674 ar 5 NO cuerta con puedta. ’ n
de 201% Adt. 6 num, B.1, 6.2, 6.3, y 6.4 Se observa mala ubicacidn de Casilercs {lockers’) da
hombres.
En ef drea de las unidedes sanitarias de muferes Se cbserva
mal uso de Casilieros (‘lockers™).
En los diferenies puntos de acceso del psrsonal a las dreas da
proceso Se observan eslacionss de fimpieza y desiafeccicn de
:m iez';hmé:;ﬁ::;?‘(%::g;gfg(e?oﬁg 5 calzado de fes manipuladares qua NO san de pase ni uso
L& P ¥ ' ) ? ar obligatorio
Arl. 6 rum. 6.3y 8.5 At 20, num &
V Se observa gue el sisleme de drenajes de algunas areas
. (almacenamiento de producio terminado, smbalaje) NO
El sistema de drenajes no genera issgas da dispanen de mecanismas que garenticen el sellamlento de los
17 ?uélla:r:mamon Res. 2674de 2013 Art. 7 num. ar 5 mismas.
Sa observa gue el fres de residuns sélidos NG cuenta con
sistema de ventilacion.
El diseiio def drea de residuos silidos y su
ubicacion no gunera asgos da contaminacicn
18 a la maleria pAma, &reas de procesc o ar 5
producte . Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 5.1,
S4yAL 32 num. Sy E
Porcantaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn} 11,00
Cuentz con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a Eli}
Res. 2874 Ar. 8, Art. 10num. 3
P disefi tario y funci . Se observa que lus diferentes equipns NO cuentan can un
a;:::: d‘:]“ R':: gﬁf}f‘“' Ar’["’gyn::;“':’”‘;’”f:t"s siglema que fatilis la adecuada evacuacion de los “efuentes”
2.2 : .. ' S S ar 12,5 de las de: Balancea, izacidn, iticacion,
?DT;_\?;SQ‘;::" ;:’2'3?‘%_7:”"":';":;:“71:! num. descremadn, homogenizacidn, pasteurizaciin y envasado.
Programa de mantenimienta de equipes y 7 Mo se evidencia dentro del programa el mantenimiento de
23 ulenslilos. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 num. 2, ar 12,5 cableado.
Art. 10 num. 5
Galibracion de equipes de medicion . Res.
&% 2574 de 2013 Ant. 25 a £
Percentaje de cumplimiento (squivalenta gl 15% del vator total de la evaluacion) 11,25




Programa y regisiros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 da 2012 Art. 6 num
3, A 28 num 4

Programa documentado e implementadu para
&l manejo integral ds residuns sdlidos. Res.
2674 de 2013 Art. 8 num. 5, Art. 26 num. 2

2

-

.
-

Programa de contral inlegral de plagas. Res
2674 de 2013 Art 6 num 2.1, 5.3, At 7 num
6,3 ; Art, 26 num 3; Al 2B num 7

25

‘Q

-

s
e

Programa de limpieza y desinfeccién de Areas,
equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 An. &
num. 3.2 Art. 26 num. 1; A 28 num 7

V

____

Parcentaje de cumplimiente {squivalente al 20% del valor total ge la evaluacion)

Programa documeniado & implemeniado de

4.1 educacién sanitaria dirigide a los irabajadores. a 24
Res. 2674 Arl.12, 13y 14
a Prdcticas higiénicas y Dotacion de los a 13
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Ad. 13y 14,
W
Estado de salud del personal manpulador ¢e /
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Ad. 14 a 33

aum. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% dal valor

total de la evaluacién)

10,00

wn
s

Control de malteria prima < insumos. Ras
2674 Al 16 num_ 1,23 45, 87,8 An. 22
num. 1; At 28 num. 1,3,4.5 Art. 28 num. 1, 2,
3,56786Gy10

20

i
I

Flujcs ordenaces, finealas y sin operaciones
cruzades. Res. 2674 de 2013 Ar. 18 Mumn. &
At 20num. Ty 4

20

Cantrol de variahies de proceso
(temperaluras, presion, tempo, entre otros}
adecuados durante la produccién de acuerdn
al tipo de produclo. Res, 2674 de 2013 Ant. 22
num. 2; Ad. 18 num. 1y 2

20

Caonservacién adecuada de producto en
proceso. Res 2874 da 2013, Art 18

10

Conlicl de envasado y embalaje. Resoluciones
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17, 19 num 1 y
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, 824, B35 de
2013.

10

Sistema de asegurarienla y cantral de
calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

ar

10

Nu se svidencian los snpores de la PORS

Porcentaje de

cumplimiento (equivalenie al 20% dal valor total de 1a evaluacion)

18,00

Pragrama de muestreo, cuarentena y

6.1 libaracion de producle. Res. 2674 de 2013 Art. a 25
22num1, 2y 3
Presenta analisis de vida ulil por parte del establecimienio
62 Vida il del producio. Res. 2674 ce 2013 Art. ar 75 para el producto leche entera UHT por 900 ml
= 3, Arl.19, num 3, Res. 5109 de 2005 Anl. 3 !
63 Almacenamiznto de producto terminado. Res. a 15
= 2874 de 2013 A 28 num. 1,234 v 5
Rolulado det productn teminadn y rotdiado Ver anexn de rotulada para el producto: Leche Ultra Alta
64 cuande apligue. Res. 5109/2005 ar 75 Tempecatura UAT (UHT) Entera Larga Vida; marca: EL
Res. 81072021, Res. 2492/2022, Res. ! TREBOL
25412023
&5 Trazabilldad, recall y mangjo de devoluciones. 15
=2 Res, 2674 de 2013 Art. 28 num. & a
” En el formalo na se evidencia ia evaluacién de ios diferentes
56 Transporte producto terminado. Res. 2674 de ar 75 criterios de aceptacion y rachazo
== 2018 An. 29 :
Porcentaje de cumplimiento fequivalente ai 15% del valar tatal de la evaluacion) 11,63
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 a19

h]
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Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Numero de subcategorias evaluadas 1
Subcategoria 1.1.1 wo.e Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad por condiciones sanitarias o publicidad NC *
Subcategofia Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad aplicada por rotulado o a producto NO
Subcategoria Subcategoria - 2 Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subeategoria Subcategoria 2 Pi dia total del p taje de plimi 81,9
Subcategora Subcategoria = Concepto sanltario del establecimiento FAVORABLE
(@) Aceptable (ar) Aceplable con requerimientos n Inaceptable - (ve) Ln::::_z;é"‘ vigiancla

Subcategoria 1.1.1 1.1-1.2-1.4-1.5-1.6-1 7-1.8-2.2-2.3-5.6-6.2-6.4-6.6;

De conformidad con lo establecido en la legislacian sanilaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular la Resolucion 2674 de 2013, Decreto 816 De
2008, y demas reg ion sanitaria aplicabl

Oficio comisorio 7304-586-25. Acta en Excel. Visila realizada en atencion a Lislado priorizado tercer irimestre

En cuanio al rotulado nutricional se encontro que la medida del drea disponible para impresién de la informacion nutricional (‘tabla”) y las dimensicnes de la tabla impresa NO corresponde
con el tamafio minime del 25 % segin resolucién 2025013945 del 10 de abril de 2025 puede realizar agolamiento de eliqueta sin aularizacidn previa del INVIMA, |a empresa informa que 8l
empaque del producto Leche Ulira Alta Temperatura UAT (UHT) Entera Larga Vida Marca Eltrebol x 400 mi en bolsa plastica de polietiieno, se le termina aproximadamente en actubre del
2025, fecha en |a cvual se debe cumplir con la observacian dejada en el acla de analisis nutricional
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